
Brunch

Crostinis

TOAST À L’AVOCAT  15
purée d’avocat, flocons de chili, 
coeurs de chanvre, herbes fraîches 
sur rôtie de pain au levain bio 

AVOCAT GRAVLAX  20
purée d’avocat, gravlax de saumon 
mariné au gin, oignon rouge mariné, 
radis, aneth frais sur rôtie de pain  
au levain bio

AVOCAT CHAMPIGNONS   20
purée d'avocat, petits champignons  
de Paris poêlés, oeuf mollet,  
copeaux de ricotta salata sur rôtie  
de pain au levain bio

AVOCAT POMODORO  20
purée d'avocat, tomates cerises,  
radis, feta émiettée, oeuf mollet, 
herbes fraîches sur rôtie de  
pain au levain bio

HOUMOUS DE  20 
BETTERAVE
houmous de betterave, tomates  
raisin, fromage feta, zaatar, oeuf  
mollet, herbes fraîches sur rôtie  
de pain au levain bio

POMODORO RICOTTA  21
tomates sur vigne assaisonnées  
de pesto de basilic, ricotta fouettée, 
basilic frais sur rôtie de pain au 
levain bio

ŒUFS AU PLAT DANS  20 
Jérusalem, tomates rôties, agliata

PAIN DORÉ ET FRAISES   24
brioche imbibée de crème anglaise  
à la vanille, fouetter de ricotta & 
crème de pistaches, fraises  
macérées et pistaches émiettées 

ŒUFS BROUILLÉS,   23 
STRACCIATELLA & TRUFFE
oeufs brouillés (3), stracciatella,  
basilic, tomates rôties au four, salsa 
de truffe, rôtie de pain au levain bio

CRÊPE RICOTTA    24 
& CITRON
mascarpone fouetté, compote  
de bleuets et sirop d'érable chaud

CROQUE MADEMOISELLE   19
croissant farci de prosciutto cotto 
et provolone, garni d’oeufs 
brouillés crémeux (3), ciboulette

SHAKSHUKA   23
tomate fumée cuite lentement, 
poivrons rôtis, pois chiches croustil-
lant au cumin, 3 oeufs, labneh, herbes 
fraîches, rôtie de pain au levain bio 

GRUAU DU LENDEMAIN    14
lait d'avoine infusé à la vanille,  
matcha, sirop d'érable, fruits de 
saison et copeaux de noix de coco

RICOTTA & NUTELLA®   13 
BRIOCHE
brioche, ricotta fouetté,  
Nutella® et noisettes grillées 

GNOCCHI POMODORO   24
gnocchis à la ricotta, sauce tomate, 
parmigiano et basilic frais

TARTARE DE BOEUF  21
boeuf découpé à la main, jaune 
d’oeuf en salaison, pollen de  
fenouil, poudre de zeste d'orange, 
chips salées au romarin

PANZANELLA (saisonnier)   23
tomates mûres de vigne, tomates  
cerises, concombre, oignon rouge, 
olives séchées au four, bocconcini, 
croûtons au levain, basilic frais,  
persil frais, origan et huile d'olive

DIMANCHE SUPRÊME   14
porchetta, provolone fumé,  
bomba calabrese, oeuf tourné, 
servie dans un croissant suprême

Plats

À-côtés 

Pizzas

MARGHERITA  7.25
sauce tomate, fior di latte, basilic 
frais et huile d’olive

FORMAGGIOSA  7.50
sauce tomate, mozzarella, 
parmigiano, pecorino et origan

GIARDINIERA  10.50
fior di latte, artichauts, tomates 
cerise, olives, champignons, ail  
et origan

PATATE E PANCETTA  9
cacciocavallo fumé, pommes 
de terre écrasées, fior di latte, 
pancetta et romarin

PEPPERONI  10
sauce tomate, mozzarella 
et pepperoni

  Végane      Végétarien      Noix      Porc

ŒUFS BROUILLÉS (3) 9

ŒUF MOLLET 3

BACON (3 mcx) 6

CONFITURE 2.50 

PAIN BIOLOGIQUE (2 mcx)  6

BURRATA (100 g) 12

GRAVLAX DE SAUMON 8

PURÉE D'AVOCAT 6


