Pizzas

Plats

Salades

MARGHERITA #

sauce tomate, fior di latte,
basilic et huile d’olive

FORMAGGIOSA #

sauce tomate, mozzarella,
parmigiano, pecorino et origan

GIARDINIERA &

fior di latte, artichauts, tomates
cerises, olives, champignons, ail
et origan

7.25

7.50

10.25

PATATE E PANCETTA ® ©

cacciocavallo fumé, pommes
de terre écrasées, fior di latte,
pancetta et romarin

PEPPERONI ®

sauce tomate, mozzarella
et pepperoni

10

Crostinis

TOAST A L’AVOCAT 20 14

purée d’avocat, flocons de chili,
coeurs de chanvre, herbes fraiches
sur rétie de pain au levain bio

AVOCAT GRAVLAX ©

purée d’avocat, gravlax de saumon,
oignon rouge mariné, radis, aneth
frais sur rétie de pain au levain bio

19

AVOCAT CHAMPIGNONS # @ 18

purée d'avocat, petits champignons
de Paris poélés, oeuf mollet, copeaux
de ricotta salata, herbes fraiches sur
rétie de pain au levain bio

AVOCAT POMODORO # @ 18

purée d'avocat, tomates cerises
marinées, radis, feta émiettée,

ceuf mollet, herbes fraiches sur
rétie de pain au levain bio

HOUMOUS # @ 18
DE BETTERAVE

houmous de betterave, tomates
cerises, fromage feta, zaatar, ceuf
mollet, herbes fraiches sur rétie de
pain au levain bio

POMODORO RICOTTA # 0O 19
tomates sur vigne assaisonnées,
ricotta fouettée, basilic frais sur

rdtie de pain au levain bio

AUBERGINE #%

aubergine grillée a la flamme,
labneh au feta fouetté, échalotes
roussies, vinaigrette au sumac et
feta, pomme grenade, émietté
pignons de pin, menthe frite

22

TARTARE DE BEUF

boeuf découpé a la main, jaune
d’ceuf en salaison, pollen de fenouil,
poudre de zeste d'orange, croustilles
salées au romarin

SHAKSHUKAH # 0

tomates fumées cuite lentement,
poivrons rdtis, pois chiches
croustillant au cumin, 3 ceufs,
herbes fraiches et rétie de pain
au levain bio

19

22

GNOCCHI POMODORO # 22

gnocchi & la ricotta, sauce
tomate, parmigiano et basilic frais

PANZANELLA (saisoNNIER) # 20

tomates de vigne, tomates cerises,
concombre, oignon rouge, olives
séchées au four, bocconcini, croGtons,
basilic frais, persil frais, origan

et huile d'olive

“CESAR” VEGANE 7% 18

sucrine, amandes fumées, croltons
avec vinaigrette césar vegan

FATTOUCHE #

coeurs de romaine, laitue frisée,
tomates, oignons rouges, concombres,
olives, poivrons rouges, crodtons,
pomme grenade avec vinaigrette au
sumac et feta

18

SALADE DU MARCHE 2 18

coeurs de romaine, laitue frisée,
radicchio, oignon rouge, tomates,
concombres et radis avec vinaigrette
au vinaigre de vin rouge

PARMIGIANA # 18 CHOU FRISE #% 20
aubergines frites, sauce chou frisé sauté, patates douces,
tomate, basilic frais, parmigiano, oignons rouges rétis, champignons
salade du marché rotis, pacanes a I'érable, oignons
marinées, fromage de chévre, ceuf
mollet avec vinaigrette au miel
et Dijon
Sandwiches
FUNGHI FRITTI # 17
pleurotes au babeurre frits, radicchio mariné, mayonnaise de confiture
de chili sur pain brioché, avec croustilles salées au romarin
CAPRESE ET PROSCIUTTO & 19
fior di latte, tomates sur vigne, prosciutto
et basilic sur pizza bianca avec salade du marché
PORCHETTA & 18
porchetta croustillante, poivrons grillés
et caciocavallo fumé sur pizza bianca avec salade du marché
POULET ROTI ET PESTO % 17
poitrine de poulet rétie, pesto génois, brie, tomates séchées,
roquette servie sur pizza bianca avec salade du marché
SANDWICH PETIT DEJEUNER SUPREME 0 ® 11

servie dans un croissant supréme

ceuf, fromage cheddar, laitue Boston, prosciutto cotto,

@ Végane ﬂ‘ Végétarienne ‘@ Noix @ Porc @ Disponible a partir de 9h
A-cotes
POULET GRILLE 8 SALADE DU MARCHE 6
SAUMON GRILLE 8 PAIN AU LEVAIN BIOLOGIQUE @mMcx) ©
GRAVLAX DE SAUMON 8 CHIPS 4
BURRATA (100g) 12 CEUF MOLLET 3
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