
Pizzas           

MARGHERITA 7.25
sauce tomate, fior di latte,  
basilic et huile d’olive

FORMAGGIOSA 7.50
sauce tomate, mozzarella,  
parmesan, pecorino et origan

GIARDINIERA 10.25
fior di latte, artichauts, tomates  
sur vigne rôties, olives, champignons, 
ail et origan

PATATE E PANCETTA 9
cacciocavallo fumé, pommes de terre 
écrasées, fior di latte, pancetta  
et romarin

PEPPERONI ÉPICÉ 9.50
sauce tomate, mozzarella  
et pepperoni épicé 

Crostinis           

POMODORO ET RICOTTA 16
tomates sur vigne assaisonnées  
de pesto de tomate et basilic,  
ricotta fouettée et basilic sur pain  
au levain grillé biologique

GRAVLAX ET PURÉE 18 
D’AVOCAT
gravlax de saumon, purée d’avocat, 
oignon rouge mariné et aneth sur  
pain au levain grillé biologique

TOAST À L’AVOCAT (vg) 12
purée d’avocat, herbes fraîches  
et cœurs de chanvre sur pain  
au levain grillé biologique

AVOCAT ET 16 
CHAMPIGNONS
purée d'avocat, œuf mollet,  
champignons sautés et copeaux 
de ricotta salata sur pain 
au levain grillé biologique

AVOCAT POMODORO 17
purée d'avocat, tomates cerises,  
radis, œuf mollet et feta sur pain  
au levain grillé biologique

BURRATA 19
burrata, poivrons grillés  
et anchois blancs sur pain  
au levain grillé biologique

Salades           

PANZANELLA (saisonnier) 17
tomates, concombre, oignon rouge, 
olives séchées au four, boconccini, 
croûtons au levain et origan

« CÉSAR » (vg) 17
bébé romaine, « bacon » végétalien, 
parmesan végétalien croustillant  
avec vinaigrette césar

FATTOUCHE 17
cœurs de romaine, niçoise, tomates, 
oignons rouges, concombre, olives, 
poivrons rouges, focaccia au zaatar 
avec vinaigrette de feta et citron

SALADE DU MARCHÉ (vg) 17
cœurs de romaine, radicchio, niçoise, 
radis, onions rouge, amandes grillées 
avec vinaigrette aux dattes et agrumes

CHOU FRISÉ 20
chou frisé sauté, patate douce,  
oignons et champignons, pacanes  
à l'érable, oignons marinés, œuf  
mollet et fromage de chèvre avec 
vinaigrette miel et Dijon

Plats           

AUBERGINE 18
aubergine grillée à la flamme,  
feta fouettée, échalotes roussies,  
vinaigrette au sumac et citron,  
salsa de grenade, focaccia au  
crumble de noix de pin

TARTARE DE BŒUF 18
bœuf découpé à la main, jaune  
d’œuf en salaison, pollen de fenouil, 
zeste d'orange et croustilles  
assaisonnées de sel de romarin

ARANCINO 15
riz arborio farci de sauce  
bolognaise, pois verts et  
fromage provolone servi  
avec une salade du marché

« CALAMARI »  FRITTI (v) 15
pleurotes du panicaut et cœurs  
de palmier croustillants sur aïoli  
au safran

GNOCCHI POMODORO 22
gnocchis à la ricotta,  
sauce tomate et basilic

PARMIGIANA 18
parmigiana d'aubergine servi  
avec une salade du marché

(vg) OPTION VÉGANE

Sandwichs           

FUNGHI FRITTI FRITTI 15
pleurotes au babeurre frits, radis marinés,  
mayonnaise de confiture de chili sur pain brioché

CAPRESE ET PROSCIUTTO 15
fior di latte, tomates sur vigne, prosciutto  
et basilic sur pizza bianca

PORCHETTA ET CACCIOCAVALLO FUMÉ 16
porchetta croustillante, poivrons grillés et cacciocavallo  
fumé sur pizza bianca

POULET GRILLÉ ET CRESSON  16
poitrine de poulet grillée, pesto de tomates séchées au soleil  
et amandes, et cresson sur pizza bianca

Á-côtès  ajouter à n’importe quelle salade

POULET GRILLÉ 8

SAUMON GRILLÉ 8

BURRATA 10

OEUF MOLLET        3


